
МБДОУ J\it50 <Мапыш>>

Корлтиеrпсо Ю.Ю.

лабораторно-инструментальных изводственного контроля 2021г. в
МБДОУ М50 <Малыш)) муниципал я городской округ Симферополь

РеспубликЙ м
295al5, Реопублика Крым, г. Симферополь,ул. Объездная дом 4а, тел.60-10-80

,,un?ýIS"

лt наименован
ие объекта
производст-

веlIного
коtIтроля

объекг
исс.педовани

я или
исепедуемый

мате(}иал

Определяемые
показатеJIи

IIериоди-
чность

производс
твенного
контроля

Нормативная
документация

Отмет-
као
выпол
нении

1 - приемные
_ игровые

- спчlльные
комнаты

Лабораторный
контроль за
уровнем
освещенности

Уровень
искусственной
освещенности

1 раз в год

3 замера

СаНtIиН
2.4.|.3049-1з
<Сашлтарно-
эпIцемиологиtlеские
требования
к устройствч, содержанию
и орrанизации режима
работы дошкольrъrх
образоватеrьньтх
организаций>.
гост р 54944-2ап
<Здание и сооружеЕшI.
Меrоды измерениrI
QсвещенностrD).
СниП 2з-05-95
кЕстествелшая и
искусственtlaш
освOщецность).

2 -игровые
-спальные
комнаты
-пищеблок
_прач9чная

Лабораторrшй
кокгроJIь за
пара},Iетр:tми
микрокпимата

-температура;
-относит.
влажность
воздуха;
_скорость

двюкения
воздуха.

6 замеров
1 раз в год

СаНПиН
2.4.1.3и9-13

<Саrтr.rгарно-
эпидемиолоп,ltlески0
требоваюrя
к ycTpolicTBy, содержаЕию
и организации режиýrа
работы дошкольньrх
образовательньrх
органrвачий>,

J Контроль и
безопасность
прод}ктов
поступающих
в ДОО

-овощи,

фрукты
Нитраты и
пестициды

2 пробы
1 раз в год

Т.Р. на
соответствующие виды
продукции
Федеральный закон от
02.01.2000г. }lb29 (о
качестве и
безопасности пищевых
продYктов>.

4 Водопроводн
ая сеть,
пищеблок,
медблок,
групповые
сети

Вода - физико-
химичеокие

микробиологичес
кие покаj}атели.

2 пробы
2 раз в год

СаНПиН 2.LЗl75-
03,
СаНПин 2.14.116-
02,
сп 1.1,1058-01



Пишеблок,
инвентарь,
одежда, р}ки
персонала
Групповое
оборулование
, игрушки,
мебель и
прочее

я/г, простейшие,
криптоспоридии

15 смывов
1 развгод

СаНГIиН
2.4.1.з049-1з
<Санитарно-
эIп4демиологически
е требования
к устройству,
содержанию и
организации
ре}кима работы
дошкольных
образовательных

Контроль на
этапе
технологичес
ких процессов
(приготовлен
ие пиlци)

Готовые
блюда

-Содерхсание
основных
питательных
веществ и
калорийность
суточного
рациона
- Содержание
аскорбиновой
кислоты в
искусственно
витаминизирован
ных блюдах.
_ исследование на
эффективность
теtriмообработки
мясных и рыбных

3 пробы
2 раза в год

1 проба
1 раз в год

1 проба
2 ржа в год

Продукты
питания

Вторые блюда Исследованрrе
продуктов
питания на
микробную
обсомененность:
кМАФАнМ,
Бгкп,
патогенные
микроорганизмы,
в т.ч.
сaUIьмонеллы,
патогенный
стафилококк,
E.coli, бактерии

2 пробы
1разв
квартал

Пишеблок,
инвентарь,
одежда, руки
персонt}JIа

Групповое
оборудование

20 смывов
1 раз в год

СаНГfuН
2.4,1,3049-1з
<Санитарно-
эпидемиологически
е требования
к устройству,
содержанию и



режима работы
дошкольных
образовательных

Почва, песок. Паразитологически
е исследования

2 пробы
1 раз в год

СаНПиН
2,4.|.з049-|3
кСанитарно-
эпидемиологитIески
е требования
к устройству,
содержанию и
организации
режима работы
дошкольных
образовательных
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